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Cheres clientes, chers clients,

Charles Heidsieck Sélection est le distributeur en France des Maisons de Champagne et
domaines viticoles d'exception appartenant au groupe EPI (famille Descours).

Nos Maisons vous permettent de voyager a travers trois régions inspirantes :

La Champagne avec Charles Heidsieck, Piper-Heidsieck et Rare Champagne.

La Vallée du Rhone avec Chateau la Verrerie et la Maison Tardieu-Laurent.

La Toscane avec Biondi-Santi et Isole e Olena.

L'année 2024 a été marquée par une conjoncture internationale particulierement
instable ou nous avons d0 relever de nouveaux défis en accélérant la valorisation de

notre portefeuille premium.

2025 sera plus que jamais une année a vous écouter, a vous accompagner en étant
réactif, a répondre a vos besoins.

Notre objectif prioritaire est de vous apporter un service optimal au quotidien et de
vous permettre de découvrir nos différentes appellations de vins vibrants et "reconnus
pour leurs qualités" avec la possibilité de les panacher en une seule livraison.

Toutes nos equipes commerciales, marketing et administration des ventes sont a votre

disposition et vous remercient chaleureusement de votre confiance.

Antoine Trémel
Directeur Général
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Les champagnes Charles Heidsieck, Piper-Heidsieck et Rare champagne, qui
font parti du groupe EPI ont été les premieres Maisons de champagne certifiées
B Corp en 2022 avec un score de 91,9 points a l'issue d’un processus exigeant,
controlé et validé par le B Lab.

Par le biais de cette certification, ces trois Maisons de Champagne emblématiques renforcent leurs en-
gagements sociaux et environnementaux. Cela représente une étape essentielle dans la réinvention de
leurs pratiques en faveur d'un modéle d’entreprise vertueux et motivé par des objectifs allant au-dela du
domaine financier.

La certification B Corp est I'une des certifications les plus exigeantes, évaluant I'impact social et environne-
mental de chaque marque a travers plus de 200 questions définies par B Lab, couvrant Ia gouvernance, les
employés, les communautés et I'environnement. La certification B Corp implique des obligations aupres de
toutes les parties prenantes, pas que les actionnaires. Elle implique également de faire preuve de transpa-
rence en permettant aux informations sur ses résultats d'étre comparées aux normes de B Lab et rendues
publiques sur son profil B Corp sur le site web de B Lab.

La certification B Corp fait plus qu'évaluer un produit ou un service. Elle évalue I'impact positif global de
I'entreprise qui la soutient et I'implique dans un processus d'amélioration continue.




Selon Damien Lafaurie, Président-Directeur Général
de Champagnes Piper-Heidsieck, Charles Heidsieck &
Rare, ainsi que du péle Vins et Champagnes du Groupe
EPI : « Nous sommes tres fiers de rejoindre B Corp et sa
communauté de pionniers qui menent un mouvement
mondial faisant du commerce une force motrice pour
générer un impact social positif et transformant I'éco-
nomie en faveur de tous les individus, les communautés
ainsi que la planete.

Nous partageons completement la vision de B Lab
d'ceuvrer pour un systeme économique inclusif, equi-
table et régénératif. Nous sommes fiers d'avoir ouvert Ia
voie et espérons que notre approche responsable pro-
voquera I'émergence d'initiatives collectives au sein de
l'appellation Champagne concernant des sujets sociaux
et environnementaux. »

Afin de mettre en mouvement I'entreprise dans sa transformation, nous avons
mis en place un comité RSE auquel participe le comité de direction et d’autres
membres responsables de thématiques RSE.

Nos engagements se basent sur trois piliers fondamentaux, I'environnement : du ciel a la terre.
Le social : ensemble en mouvement. Et le sociétal : le partage en héritage.

Voici plusieurs initiatives, parmi tant d'autres :

E Duciel alaterre

Ouvrir la voie a la viticulture durable.

Inscrite dans la démarche respectueuse du vivant que la Maison
Piper-Heidsieck déploie depuis 2015 au sein de ses vignobles, la cuvée
Essentiel Blanc de Noirs est ainsi la toute premiere élaborée a 100 % a
partir de raisins certifiés VDC (Viticulture Durable en Champagne).

B Ensemble en mouvement

Favoriser I'accés a I'emploi des personnes en situation de handicap.

La Maison Charles Heidsieck est partenaire d’APF France Handicap
depuis 15 ans. Nous travaillons avec I'APF France Handicap de Reims pour
des prestations de stickage de bouteilles et de nettoyage des vétements
de travail.

B Le partage en héritage

Soutien aux artistes, des collaborations qui ont du sens.

La collaboration entre la Maison Rare Champagne et William Amor, artiste
plasticien a permis la création d'une édition limitée sur la base de l'upcy-
cling, le recyclage des déchets de coiffe et de tiare de la Maison, jusqu'au
tartrate de potassium que l'on retrouve dans nos cuves est transformé
pour le projet en petits sequins.
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L'emblématique Crayere N°9
dont les courbes inspirent la forme
des flacons Charles Heidsieck.



A PROPOS DU CHAMPAGNE CHARLES HEIDSIECK

Héritier champenois porté par un esprit de conquéte et un goQt certain du défi,
Charles Heidsieck fut un gentleman-entrepreneur tres a l'aise dans ce 19e siecle
qui osait tout. Fondateur, a I'age de 29 ans, de sa propre Maison, il la voulut a
son image : distinguée et se distinguant des autres.

Charles Camille-Heidsieck est le premier propriétaire de Maison de Champagne
a serendre aux Etats-Unis des 1852 pour y installer durablement sa Maison ety
faire connaitre ses champagnes. Il s’y rend 4 fois en 10 ans et développe consi-
dérablement a lui seul le marché américain. Il s'agit d'une ambition visionnaire a
une époque ou la plupart des Maisons s'établissent en Europe pour des raisons
logistiques et commerciales et sont davantage portées sur les cours royales
que sur la bourgeoisie détonante de I’'Amerique. Charles Heidsieck y devient un
personnage incontournable : Champagne Charlie.

L'authenticité et le sens du parti-pris de ce personnage inspirent depuis 1851 la
signature unique de ses Champagnes conserveés en crayeres millénaires. Cing
générations se sont succedées a la téte de la Maison, portant haut la vision
initiale d'un champagne singulier de qualité extréme. Sa reprise en 2011 par
Christopher Descours et le groupe EPI lui a permis de repartir rapidement sur
une ambition nouvelle et internationale.

11
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Charles Heidsieck
un champagne gastronomique qui tutoie les étoiles

Des crayeres et de la terre...

De la, tout nait, tout commence. Bien avant
que les plus grandes tables les réunissent,
les vins de Champagne de la Maison Charles
Heidsieck et la gastronomie ont connu ce
méme enracinement dans un terroir, ce
méme respect d'une nature dont le vivant,
entre des mains expertes, donne cuvees
d'exception et mets mémorables. Mieux
gu'un cbte-a-cote, ils s'accordent, s'entendent
pour incarner I'excellence d'un art de vivre
convivial et raffiné. « En tant que partenaires
de plusieurs chefs, confie Stephen Leroux,
directeur géenéral de Charles Heidsieck, nous
sommes fiers de promouvoir I'art de vivre a
la francaise, I'exigence, I'audace et la créati-
vité.»

Del'art de la cave al'art de la table.

La Maison entretient des liens forts et pro-
fonds avec le monde de la gastronomie de-
puis des décennies. Des tables nappées des
grandes cheffes étoilées a celles plus rus-
tiques des cuisiniers gourmands, les cham-
pagnes Charles Heidsieck font l'unanimité
pour leur qualité, leur finesse et leur profon-
deur. lls ne cessent de faire naitre des ren-
contres effervescentes et sont synonymes
de moments de partage dans le monde en-
tier !

La Maison Charles Heidsieck consolide encore
davantage ses liens avec la gastronomie en
devenant pour la deuxieme année consécu-
tive, le fournisseur de Champagne de la céreé-
monie des Etoiles Michelin 2025 en France !
Apres avoir accompagné le guide Michelin
lors des cérémonies en Grande-Bretagne
et dans les pays nordiques depuis 2023 ;
Charles Heidsieck était présent a Metz pour
I'édition francaise le lundi 31 mars et le sera
au Japon en fin d'année. Ce partenariat inter-
national - mais surtout francais - renforce la
notoriété de la Maison.

Le chef triplement étoilé Fabien Ferré devient
ambassadeur de la Maison Charles Heidsieck.

La Maison de Champagne Charles Heidsieck a le plaisir
d'annoncer son partenariat avec le Chef Fabien Ferré,
récemment récompensé de trois étoiles Michelin au
Castellet. Ce rapprochement marque la rencontre entre
deux univers exigeants, précis et profondément incar-
nés : celui de Ia "simplexité" culinaire de Fabien Ferré, et
celui du temps comme ingrédient fondateur des cham-
pagnes Charles Heidsieck.

«Le temps, c'est le luxe ultime en cuisine. Celui d'infuser,
de réduire, de golter encore et encore. »
Fabien Ferré

« Chez Charles, on parle du temps comme d'un 4eme
cépage. Sans lui, pas de profondeur, pas de vibration. »
Elise Losfelt, Cheffe de caves de la Maison

Ce partenariat est une déclaration mutuelle d'estime. Le
Chef Fabien Ferré souhaite par cette collaboration af-
firmer son attachement a la Maison Charles Heidsieck,
qu'il considere comme une signature d'élégance, de ten-
sion et de verite.
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Réalisé par le Chef 3 Etoiles Michelin, Fabien Ferré, en accord avec Blanc des Millénaires 2014.
Gravlax de muge, accompagné d’'un condiment échalote capucine, paré de quinoa soufflé. 13
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~ BRUT
RESERVE

La quintessence du style Charles Heidsieck

Reconnaissable par sa signature aromatique unique, ce vin multi-millésimé et multi-médaillé
offre un nez complexe et gourmand, une bouche précise et onctueuse.
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Complexe, précis, gourmand, profond

40% Pinot Noir, 40% Chardonnay, 20% Meunier

Un assemblage pouvant dépasser les 50% de vins de réserve, dont les plus anciens ont plus de 20 ans, pour une
texture charnue inégalée et des notes de brioche et fruits mdrs. Une sélection stricte des jus issus de la premiere
presse uniquement, alliée a un choix resserré de 60 crus environ, moins de 20% des villages de Champagne. Une
maturation prolongée de 3 a 4 ans en crayeres millénaires, bien supérieure a la norme champenoise.

Disponible en quatre formats, ce champagne saura vous accompagner en toutes circonstances.

Contenance: 37,5 cl, nu - 75 cl, nu/en étui - 150 cl, nu/en étui - 300 cl, en caisse bois.
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ROSE
RESERVE

Un Rosé d'assemblage charnu et gourmand

Les 5% de vins rouges de Champagne provenant du village des Riceys,
joyau de la Cote des Bar, conferent a ce rosé sa bouche délicatement fruitée.

/
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ADATEATAY SATANYAD

De la puissance et du style

40% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 25% Meunier

Mélange de précision et de gourmandise, ce champagne se distingue par son caractére atypique. Il offre un nez com-
plexe de confiture de fraises « maison » et de pain d'épices, enrichi par des vins de réserve pouvant aller jusque 25%.
8 a 10% de vins vinifiés sous-bois pour une bouche affirmée évoquant I'onctuosité d’'une creme fouettée. Une matu-
ration prolongée au-dela de 3 ans en crayeres millénaires. Un vin aussi profond qu'aromatique.

Contenance: 75 cl, nu/en étui - 150 cl, nu/en étui.
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BLANC
DE BLANCGS

L'etoffe du Blanc de Blancs Charles Heidsieck

Issu de 15 crus de Chardonnay, raisins les plus sélectifs de Ia région, ce Blanc de Blancs se distingue par
son énergie explosive et voluptueuse. Il porte en lui toute I'histoire de la Maison, écrite avec la vivacité, la
fraicheur et la fougue du Chardonnay.
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Tension, minéralité et soyeux

100% Chardonnay
Un assemblage de 15 crus dont 30 % de vins de réserve de 5 ans d’age moyen provenant en majorité de la Cote des
Blancs (dominante Oger et Vertus). La typicité de cette cuvée comprenant 10 a 15% de vins sous bois est de faire

coexister la tension et la fraicheur des jeunes chardonnays au coté soyeux et a la patine «Charles». Equilibrée, la finale
surprend par sa minéralité et son coté salin.

Contenance: 37,5 cl, nu - 75 cl, nu/en étui - 150 cl, nu/en étui - 300 cl, coffret bois.

LAREVLE DU Emm
1 Gault.
VIN  WineSpectator S22 a
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LLES MILLESIMES
DE CHARLES

Pour offrir ou pour vous faire plaisir,
découvrez une lignée de millésimés taillés pour la garde

Dans la pure tradition champenoise, les millé-
simés Charles Heidsieck, élaborés uniquement
pour les grandes annees, ont béneficié d'un
vieillissement prolongé dans nos crayeres mil-
lénaires permettant le développement de leur
complexité et leur finesse. D'une puissance re-
marquable, ils invitent a la gastronomie, asso-
ciés a des mets aussi bien « Terre » que « Mer ».

Pour nos millesimes 2018, Elise Losfelt, notre
Cheffe de caves a sélectionné des accords avec
des fromages de Rodolphe Le Meunier, un pro-
ducteur et affineur de fromages basé a Tours
en France.

« La tension raffinée et les différents ni-
veaux de complexité de notre Brut Millé-
simé 2018 créent un dialogue fascinant
avec les fromages crémeux, doux et flo-
raux.

Son acidité lumineuse apporte fraicheur
et relief, tandis que la profondeur de
la texture enveloppe délicatement leur
onctuosité, révélant de nouvelles nuances
a la fois dans le vin et dans l'accord. »

« Le Rosé Millésimé 2018 révéele une in-
tensité équilibrée, ou les aromes délicats
de pivoine, rose, framboise et grenade
rencontrent une structure élégante. Cet
équilibre de fraicheur et de profondeur
résonne magnifiguement avec les fro-
mages qui offrent des nuances a la fois
florales et noisettées, rehaussant leur
complexité aromatique tout en faisant
ressortir le caractere vibrant du vin. »

Elise Losfelt
Cheffe de caves




Brut millésimé 2018
Fraicheur et générosité

55% Pinot Noir

45% Chardonnay

2018 incarne la recherche de pro-
fondeur et d'élégance cheres a la
Maison Charles Heidsieck. Conju-
guant puissance et finesse, ce
millésime conserve une fraicheur
éclatante et un grand potentiel de
garde, caractéristiqgues embléma-
tiques du style Charles.

Elise Losfelt, Cheffe de caves

Contenance: 75 ¢, nu/coffret.

Rosé Millésimé 2018
Puissance, concentration
et profondeur

59% Pinot Noir

41% Chardonnay

L'année 2018 restera dans les mé-
moires pour ses conditions ex-
trémes, avec un début difficile
compensé par un été chaud et sec
quia donné lieu a une récolte excep-
tionnelle. Ce millésime se dresse dé-
sormais comme un véritable témoi-
gnage de la résilience des vignobles,
s'inscrivant parmi les années remar-
quables en Champagne.

Elise Losfelt, Cheffe de caves

Contenance: 75 cl.

Brut Millesimeé 2012

Complexe et Minéral

60% Pinot Noir,

40% Chardonnay

Une attaque minérale et fraiche,
gage d'un assemblage noble. Une
finale ferme, croquante et longue,
invitant a la gastronomie.

Contenance: 150 cl, nu/coffret bois.
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Rosé Millésimé 2012
Minéralité, complexité,
grandeur

62% Pinot Noir

dont 9% de vin rouge,

38% Chardonnay

Un millésime qui rappelle des an-
nées danthologie comme 1990
ou 1996. Malgré une année viti-
cole chaotique, le vin montre une
impressionnante  harmonie. Au-
jourd’hui le millésime 2012 a trouvé
sa place parmi les plus grandes an-
nées champenoises.

Contenance: 75 cl, nu/caisse bois.

Wine Spectator
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BLANC DES
MILLENAIRES
2014

Chef d’ceuvre de la Cote des Blancs
Fruit du travail des siecles

Mariage de grands chardonnays et d’'une élaboration rigoureuse, le millésimé 2014 signe la 8eme édition
du Blanc des Millénaires, des vins par nature exceptionnels.

CHARLES
HEIDSIECK

« Blanc des Millénaires 2014 exprime avec intensité et Elégance
l'essence du temps pour la Maison Charles Heidsieck au temps.
Dix ans de patience et 'expertise de trois Chefs de caves ont
faconnée ce chef-d'ceuvre de la Cote des Blancs.

Un voyage dans le temps et la texture, des terroirs crayeux de
nos Crayeres millénaires. »

Elise Losfelt
Cheffe de Caves

Minéralité, maturité contenue et acidité mordante

100% Chardonnay

Issu d'une sélection précise de 5 crus majeurs de la Cote des Blancs : Oger, Mesnil-sur-Oger, Avize, Cramant et Vertus,
Le mois de juin ensoleillé alancé lafloraison dans des conditions parfaites, suivi d'un mois de juillet pluvieux qui a
apporté suffisamment d'eau pour que les raisins poussent rapidement dans unenvironnement sain. Apres
un mois d'aoQt plutdt froid, un septembre chaud et sec a concentré I'acidité et les sucres dans les baies. Le millésime
2014 nous révele une fraicheur et une pureté remarquables pour les chardonnays de la Cote des Blancs. Il a développé
un profil aromatique Intense et élégant.

Il offre des notes d'orange sanguine fraiche, ainsi que des notes briochées et d'abricot mar.

Contenance: 75 cl, nu/coffret.

Decanter  WINEENTHUSIAST ?ﬂﬂ
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CHAMPAGNE
CHARLIE

Mieux qu’un vin de connaisseurs,
Un choix de collectionneur.

Depuis sa création par le Chef de Caves mythique Daniel Thibault dans les annéees 70, Charlie a pour mis-
sion de devenir, clairement, la star de la Maison, une cuvée confidentielle composée des pépites et trésors
de nos caves, assemblés dans une liberté totale d'interprétation. Lart de 'assemblage poussé a son apogée
par quelques hommes... et une femme aujourd’hui.

Multi-millésime, quéte d’absolu parfaitement libre
66% de Chardonnay et 34% de Pinot Noir

Assemblage raffiné de la vendange 2019 (mise en bouteille en 2020, dégorgée en 2024) avec 45 % de vins de réserve,
fidele au style de Charles Heidsieck. Composé de 66 % Chardonnay et 34 % Pinot Noir, il met en valeur des crus tels
que Bouzy, Vertus, Avize et Cramant. Ce champagne offre une structure solide, une belle complexité aromatique et
une grande profondeur, mélant minéralité, notes patissieres et épicée.

Contenance: 75 cl en coffret bois, 150 cl.

Vil 4&4@«(
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LA COLLECTION
CRAYERES

Chagque année, une Enotheque de millésimes anciens est dévoilée, rendant hommage a ses caves histo-
riques, la Maison révele aux cenophiles son plus grand trésor. Tel un vieux grimoire ou chaque page tournee
raconte des odyssées pétillantes.

Millésime Brut 1985 Millésime Brut 1995

Contenance: 75 cl - 150 cl, en caisse bois. Contenance: 75 cl, en caisse bois.

Blanc des Millénaires Millésime Rosé 1985 oObE={0
Millésime Brut 1985 Contenance: 75 cl, en caisse bois. i
Contenance: 75 cl, en caisse bois. [=]
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COTEAUX CHAMPENOIS
AMBONNAY 2022

Cette année, la Maison Charles Heidsieck renoue avec la tradition en rééditant un Coteaux Champenois
rouge d’Ambonnay confidentiel, véritable coup de cceur de notre Cheffe de Caves. Une invitation a goQter,
de facon inspirante, a la beauté du métier de maitre assembleur et a I'expression d'un terroir.

Lannée 2022, millésime exceptionnel nous a permis d'obtenir une maturité optimale mélant richesse et
générosité a une belle allonge sur la fraicheur.

(H
HEIDSIECK

Calesus
Champenais

ANTONNAY

AMBONNAY

AMDORKNAY TSRS j;_,:-;ﬁ

Issu de la parcelle « Les Saints Rémys » a Ambonnay, Grand Cru, ce 100 % Pinot Noir de 2022 est élevé un an en vieux
flts de chéne. Le vin dévoile un nez intense de fruits noirs, d'épices et de notes fumées, avec une bouche gourmande,
souple et une finale soyeuse au caramel beurre salé.

Contenance: 75 cl - 150 cl.
B
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DES OFFRES
EMBLEMATIQUES

Profiter pleinement d'une expérience typiquement Charles avec nos coffrets exclusifs, rendent hommage
a l'élégance et a l'esprit joyeux et cosmopolite de Charles Heidsieck.

Coffret 2 bouteilles
Disponible en versions :
- 2 Brut Réserve

Coffret 1 bouteille et 2 fliites
Disponible en versions :

- 1Brut Réserve

- 1Blanc de Blancs
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MAISON FONDEE EN 178S§

CHAMPAGNE

Alors que la Maison féte ses 240 ans, Piper-Heidsieck
est reconnue pour son esprit pionnier et son audace
emblématique.

Fondée en 1785 par l'entrepreneur allemand
Florens-Louis Heidsieck qui avait pour ambition
« d'élaborer sérieusement des vins qui sourient »,
Piper-Heidsieck est une Maison iconigue,
présente dans plus de 100 pays et I'une des plus
anciennes Maisons de champagne.

En 1838, Piper-Heidsieck atteint de nouveaux sommets et devient le
champagne de predilection, ornant les tables de nombreuses cours
royales et impériales. Tout au long de sa riche histoire avec les Etats-
Unis, Piper-Heidsieck s'est imposée comme un embleme d'audace,
notamment pendant Ia Prohibition.

Le style Piper-Heidsieck se révele par la diversité des crus et I'art de
I'assemblage. La Maison crée ses champagnes a partir des 3 cépages
champenois issus de plus de 110 crus répartis dans toute la Champagne,
avec un attrait tout particulier pour le Pinot Noir qui domine la majoriteé
des assemblages. Au fil des siecles, les champagnes de la Maison se sont
batis une réputation internationale, reconnus pour leur excellence.

Quand Emilien Boutillat rejoint la Maison Piper-Heidsieck en 2018, il est
alors, a 31ans, le plus jeune Chef de caves de Champagne. Il veille alors a
préserver |'héritage de la Maison tout en apportant une nouvelle énergie
et de nouvelles idées, résolument tournées vers l'avenir.

Se jouant des conventions, Piper-Heidsieck aspire avant tout a innover et
a exprimer l'identité qui lui est propre.

En 2015, la Maison obtient la double certification "Viticulture Durable en
Champagne" et "Haute Valeur Environnementale" de ses vignobles. C'est
ensuite en 2022 que Piper-Heidsieck est la premiere Maison de cham-
pagne certifiee B Corp, témoignant d’'engagements sociaux, sociétaux et
environnementaux forts et son souhait d'étre un acteur du changement
au sein de la filiere du champagne.

27
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NOTRE
CHEF DE CAVES

"Je souhaite produire des vins complexes
mais qui ne sont pas compliqués.
Ceux-ci doivent s’exprimer avec beaucoup
d’élégance et révéler un fruité vibrant,
ce qui est la marque des cuvées de la
Maison a travers le temps".

Emilien Boutillat
Chef de caves

Prenant la succession de Chef de caves de renom tels
que Daniel Thibault et Régis Camus, Emilien Boutillat a
rejoint la Maison en tant que Chef de caves en 2018.

Descendant d'une famille de vignerons établie en Cham-
pagne depuis 1765, Emilien Boutillat cumule les com-
pétences grace a une double formation d'cenologue et
d'ingénieur agronome. Maitrisant a la perfection tous
les aspects de la viticulture et de la vinification, il excelle
dans I'art de I'assemblage et de la dégustation. Emilien
Boutillat a également parcouru le monde en effectuant
des missions dans divers domaines viticoles en France,
en Nouvelle-Zélande, aux Etats-Unis, en Afrique du Sud
et au Chili.

En tant que Chef de caves, il a pour role de créer des vins
dans le plus grand respect du style de la Maison : des
vins qui posseédent cette alliance magique de I'élégance
et du fruité, de la fraicheur et de la richesse.

Emilien Boutillat s'inscrit dans une quéte continue de la
perfection en portant attention a chaque détail tout au
long de I'élaboration. Pour lui, un grand champagne est
la combinaison de deux composantes principales : une
attention toute particuliere portée au vignoble et des
assemblages précis et expressifs, fruit du travail du Chef
de caves et du comité cenologique.

29



LA COLLECTION
ESSENTIEL

La collection Essentiel se compose de champagnes dont la complexité et le profil
correspondent a I'exigence de la haute gastronomie et des plus grands amateurs
de vins. Le choix délibéré d’un vieillissement prolongé, d’'un dosage Extra-Brut et
d’'une grande transparence d’informations sont les conséquences assumées de
cette philosophie.

PIPER-HEIDSIECK

CHAMPAGHE

i DE BEANCE

Tt mrm
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Essentiel Extra-Brut

Essentiel est une cuvée multi-millésimée née d'un assemblage des 3 cépages. Son équilibre et
sa fraicheur sont accompagnés par une belle structure. LEssentiel Extra-Brut, I'essence méme
du style de la maison.

Piper-Heidsieck Essentiel présente un profil précis, accompli et équilibré. Son aromatique s'ex-
prime sur des notes de prune, de brioche, de pamplemousse, de compote de coing et évolue

vers des parfums de miel d'acacia et d'amandes grillées.

Contenance: 75 cl nu/en étui - 150 cl nu/caisse bois.

g Ga)ult;;,
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Essentiel Blanc de Noirs Extra-Brut

Essentiel Blanc de Noirs présente un profils éclatant, précis et croquant. Son aromatique s'ex-
prime sur des notes fruitées d'abricot, de framboise et de myrtille. La bouche révele également
des ardmes de clémentines, quelques touches d'amandes et de miel avec une finale sur la
minéralité.

Essentiel Blanc de Noirs unit le pinot noir a 80%, cépage historique de la Maison, avec le meu-
nier a 20% dans un assemblage délicat. La diversité des terroirs dont sont issus les 10 crus
sélectionnés, permet de sublimer la complexité des cépages noirs dans un Champagne fruité
et élégant. Essentiel Blanc de Noirs est ainsi la toute premiére cuvée élaborée a 100% a partir
de raisins issus de vignobles certifiés VDC (Viticulture Durable en Champagne).

Contenance: 75 cl.

bettane

Wine Spectator ~ BESENEN  JEBDUNNUCK
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Essentiel Blanc de Blancs Extra-Brut

Essentiel Blanc de Blancs estissu des plus beaux vignobles de chardonnay en Champagne. Sa
proportion importante de vins de réserve se méle avec harmonie aux vins de l'année, laissant
le cépage s'exprimer dans sa plus grande pureté.

Piper-Heidsieck Essentiel Blanc de Blancs présente un profil précis, frais et minéral. Son aro-
matique s'exprime sur des notes fraiches de yuzu et de citron vert, quelques touches de fleurs
blanches, d'acacia, d'amandes, de pain toasté et une finale sur la minéralité.

Contenance : 75 cl nu/en étui - 150 cl nu/caisse bois.

hettane Gaultg
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VINTAGE
2018

2018

PIPER-HEIDSIECK

Vintage 2018

Intense, lumineux, expressif

Vintage 2018 est élaboreé a partir de 50% chardonnay, 47% pinot noir, 3% pinot meunier, issus majoritairement de
Grands Crus et Premiers Crus. Seule la cuvée est sélectionnée et magnifiée grace a un vieillissement sur lies de plus de
50 mois.

Piper-Heidsieck Vintage 2018 est un millésime intense, lumineux et expressif. Son aromatique s'exprime sur des
ardmes de nectarine, de fruits rouges, de mocha et d'amande fraiche ainsi que quelques notes fumées. La bouche
révele une explosion de fruits avec notamment des arémes de framboise, d'ananas et de piment d’Espelette.

Contenance : 75 cl nu/en étui. 150 cl nu/caisse bois.

WineEnTHusiasT  NAMR]  Decanter

93/100 91/100 96/100




CHAMPAGNE
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LES INCONTOURNABLES
CUVEE BRUT ET BRUT ROSE

PIPER-HEIDSIECK

Cuvée Brut

Cuvée Brut est un champagne emblématique multi-mil-
lésimé, né d'un assemblage de plus de 100 crus issus des
3 cépages champenois.

Piper-Heidsieck Cuvée Brut présente un profil frais,
élégant et équilibré. Son aromatique s'exprime sur des
notes délicates de poire, de péche blanche, d'agrumes
et de fleur d'oranger. La bouche réveéle également des
ardémes de pain toasté, d'amandes fraiches et de men-
the.

Contenance: 37,5 cl nu - 75 cl nu/en étui - 150 cl nu/en
étui - 300 cl, 600 cl, 900 cl, 1200 cl et 1500 cl en caisse
bois.
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EHIN BRETEES

Brut Rosé

Issu d'un assemblage dédié, Brut rosé offre une robe
élégante et révele un caractéere gourmand avec une |é-
geére touche épicée. Rosé des vrais épicuriens, la cuvée
peut étre appréciée en toute occasion.

Piper-Heidsieck Brut Rosé présente un profil vibrant,
fruité et intense. Une explosion d'arémes d'orange
sanguine, de fraise des bois, de cerise noire et de confi-
ture de mdre, suivie de parfums de fleur d'oranger et
d'amande fraiche.

Contenance : 75 cl nu/en étui.

Gault. 2
Millati ~ Wine Spectator
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CUVEE SUBLIME

Sublime demi-sec

Né d'un assemblage des 3 cépages, la cuvée demi-sec
Sublime bénéficie d'un temps de maturation particulie-
rement long lui conférant ainsi une géenérosité remar-
quable et une texture veloutée.

Piper-Heidsieck Cuvée Sublime présente un profil exo-
tique, généreux et velouté. Son aromatique s'exprime
sur des notes d'ananas roti, de mangue, de mirabelle et
de vanille puis évolue vers des parfums de brioche, de
pralin et de rhum vieux.

Contenance: 75 cl nu.

ET RIVIERA

EHAMPAGEE

Kisiern

Riviera demi-sec

Créé en 2006, le rituel de Piper Piscine est une ode
a l'art de vivre du Sud de la France. Accompagné de
quelques glacons et d'un zeste d'agrume, Riviera révele
des ardémes frais de fruits gourmands.

Piper-Heidsieck Riviera est un champagne spontané,
frais et exaltant. Son aromatique s'exprime sur des
notes fraiches d'orange givrée, de sorbet litchi et de
péchejaune, pour évoluer vers des parfums gourmands
de vanille et de melon.

Contenance: 75 cl.
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LES OFFRES
CADEAUX

Les coffrets 1 bouteille + 2 flites

Essentiel
Contenance: 75 cl bouteille + 2 x 17 c! flGte.

)
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Cuvée Brut
Contenance: 75 cl bouteille + 2 x 17 cl fl(te.

Essentiel Blanc de Blancs
Contenance: 75 cl bouteille + 2 x 17 c! flGte.

Rosé Sauvage
Contenance: 75 cl bouteille + 2 x 17 ¢l flOte.



Les editions limitées

Cuvée Brut Travel fliite gift set

Un sac nomade idéal pour déguster la cuvée Brut en
extérieur ou lors d'un pique-nique.

Contenance: 75 cl bouteille + 2 x 17 cl flGte.

Amplificateur de son Essentiel

Un coffret exclusif en bois, amplificateur naturel
de son, pensé comme véritable écrin de la cuvée
Essentiel Extra-Brut. Ce coffret unique fonctionne
comme une enceinte naturellement alimentée par
sa forme creuse et le bois qui favorise la réso-
nance, ne nécessitant ni pile ni chargeur.

Prix de la bouteille + 12€.

Contenance: 75 cl bouteille.

RENANPAGHI

-
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Etui de fin d'année

Un étui cadeau pour go(ter a la féerie de I'hiver avec
un visuel dédié dessiné par le célebre illustrateur
David Doran.

Contenance : 75 cl bouteille. 37
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CHAMPAGNE

Rare Champagne est un hommage a I'Art de Vivre a la francaise, une
cuvée digne d'une reine, révélée dans un flacon bijou orné d'une tiare.
Maison a part entiére depuis 2018, Rare Champagne a révélé unique-
ment 14 Millésimes depuis 1976.

RARE CHAMPAGNE, LE JOYAU DE LA CHAMPAGNE

Les origines nobles de Rare Champagne remontent au 6 Mai 1785, date a laquelle
Florens-Louis Heidsieck rencontra la Reine Marie-Antoinette, pour la premiere fois :

« Je souhaitais une cuvee digne d'une reine ! » avait-il écrit.

200 ans plus tard en 1985, la légende était née par la révélation du tout premier Millésime de
Rare Champagne : Rare Millésime 1976, présenté au Chateau de Versailles.

Au cours des quarante dernieres années, Rare Champagne a dévoilé seulement quatorze
millésimes, tous en série limitée. Le Chef de Caves s'attache a sélectionner les années excep-
tionnelles, atypiques, ou la nature a été apprivoisée, ou le temps et I'expertise dévoilent des
champagnes d'exception.

La tiare, dorée, ornant le precieux flacon et imaginée par Arthus Bertrand est une allégorie
de la vigne triomphante. S'épanouissant année apres année, Rare Champagne exprime un
style élégant : une fraicheur infinie, une minéralité persistante, avec une purete éclatante et
des contrastes subtils.

Découvrir Rare Champagne est une introduction a I'Art de Vivre a la francaise, dont I'élé-
gance intemporelle ne connait pas de frontieres.

39
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RARE CHAMPAGNE,
LEXCEPTION,
LA VRAIE

Rareté et exception
seulement 14 Millésimes depuis 1976.

Une signature unique
qui allie jeunesse, mineralité et exotisme.

Héritage et savoir-faire
définis par les meilleurs Chefs de caves au
monde qui ont forgé I'ame de la Maison.

Engagements environnementaux
a travers l'art, la culture et la nature.

Reconnue et distinguée
par les grandes competitions
internationales.
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RARE
MILLESIME.

Fruits exotiques et épices douces

Rare Champagne se distingue par ses notes d'épices douces et de fruits frais des Tropiques, parfois
confits. Ses accents fumés attestent de la minéralité du chardonnay, enraciné sur un sol crayeux.

Rare Millésime 2006

Solaire

Rare Millésime 2006 est a la fois oriental et frais, ma-
ture et chaleureux, profond et immédiatement percep-
tible. Grace a sa tension presque paradoxale, minéerale
et gourmande, son potentiel d'expression est considé-
rable.

Contenance: Jéroboam (3L) Caisse bois.

BEST IN SHOW

Decanter

WORLD WIME SWAaRDS
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Rare Millésime 2008

Infini

Parfaitement fidele a la signature de Rare Champagne,
Rare Millésime 2008 offre la certitude d'un potentiel
illimité de croissance, de jeunesse et de complexité.
Toutes les émotions d'un printemps pur et infini.

Contenance : Magnum (1,5L) Coffret - Mathusalem (6L)
Caisse bois.

illiau :
MEILLEUR CHAMPAGNE Wine Spectator
DU MONDE 2021 2020:18/20



Rare Millésime 2013

Rayonnant

Le Millésime 2013 allie une touche tropicale et de miné-
ralité, qui s'exprime en deux temps, cadencée par une
tension, saline, noble et ample. Issu d'une vendange tar-
dive, le millésime déploie, sous une apparence d'abord
réservée, des notes gourmandes, patissieres et épicées
au fil de son évolution dans le verre.

Contenance : 75 cl nu - Coffret - Egalement disponible
en version lumineuse (night).

GUIDE VERT

bettane

Decanter
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Rare Millésime 2012

Lumineux

Edition confidentielle, Rare Millésime 2012 porte haut
l'excellence de la maison et s'inscrit dans la lignée de
Rare Millésime 2002 par sa pureté et son caractere
iconique. Dans une précision gourmande et vive, les
ardmes épicés, les accents fleuris et les notes tropicales
tissent une minéralité sémillante. Sa personnalité ra-
dieuse, telle une ode a la joie, irradie dans une longueur
exceptionnelle.

Contenance: 75 cl nu - Coffret.

Wine Spectator Decanter

2024:96 POINTS  2024:96 POINTS 2024 :98 POINTS
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RARE ROSE
MILLESIME

Condensé d’aromatique et de fraicheur, ce quatrieme millésime rosé de la maison ajoute
une facette au style de Rare Champagne.

« Quand j'ai dégusté Rare Rosé Millésime 2074, jai été saisi par son cOté virevoltant et ses arémes multiples.
Son style inattendu, excentrique et généreux le rapproche beaucoup du premier millésime rosé
de la Maison, Rare Rosé Millésime 2007. »

Emilien Boutillat, Chef de caves de Rare Champagne

Rare Rosé Millesime 2014

Extra-Ordinaire

Rare Rosé Millésime 2014, associe dans un équilibre parfait trois familles de sensations : le floral, le fruité et
I'épicé. Condensé d'aromatique et de fraicheur, ce troisieme millésime rosé de la maison ajoute une facette
au style de Rare Champagne.

Contenance : Bouteille - Magnum - Jéroboam.

GUIDE VERT

bettane
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MAISON

TARDIEU-LAURENT

FAMILLE TARDIEU

« Comme un chef a ses tours de mains, nous avons nos us et
coutumes, des trésors cachés qui faconnent I'ADN de nos vins.

Le raisin au sommet ! Les recettes sont la : des vignes, mais de trés
vieilles vignes, a l'origine des terroirs les plus qualitatifs

de chaque Appellation que nous sélectionnons, vinifions et élevons
méticuleusement. »

Michel et Bastien Tardieu
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FAMILLE TARDIEU

Le destin inattendu
de I'un des grands noms du vin

Négoce "Haute Culture” depuis 1994

Michel et Bastien cherchent, sondent l'introuvable, ce lopin de
vignes mélant puissance et finesse, grace et profondeur, parfums
variétaux et profondeurs d'arémes racés et enivrant.

Ce raisin noble au cceur de chaque piece, de chaque foudre et am-
phore qui composent la galerie d'élevage a Lourmarin.

ol
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APPELLATION

COTES DU RHONE

Une région viticole vaste, gorgée de "petites pépites” lorsque I'on prend le temps de les dénicher.
Vignoble vieillissant ou la Clairette, le Grenache blanc et noir et la Syrah regnent quasiment en maitres.

Des vins de plaisir et decomplexés !

Les cuvées Becs Fins sont élevées sans passage sous bois, uniguement en cuves inox et béton — 6 mois
pour les blancs, 12 mois pour les rouges. Ce choix assumé permet de préserver un profil frais, fruité et
juteux. Des vins de pur plaisir, a déguster sans attendre !

s
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Les Becs Fins Blanc 2024

Cuvée “exotique”. Nez avenant, charmeur.
Bouche flatteuse. Le parfait compagnon pour vos
déjeuners, cet été.

Viognier 40%, Clairette 20%, Grenache 20%,
Marsanne 10%, Roussanne 10%

Contenance: 75 cl.

aniidn
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Les Becs Fins Rouge 2024
Vinifié sans soufre, sans filtration. Le fruit reste
intact, pur. Un joli vin.

Grenache 50%, Syrah 50%

Contenance: 75 cl.



Nobles Origines incarnent notre vision « haute couture » des Cdtes-du-Rhone. Issues exclusivement de
vieilles vignes et de parcelles classées en Crus repliés, elles bénéficient d'un élevage soigné en fts et en
foudres — 8 mois pour le blanc, 18 mois pour le rouge. Cuvées qui sortent des sentiers battus de par leur

texture et densité.

wuinnk
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Nobles Origines Blanc 2023 / 2024
Ce blanc élégant révele toute la pureté de

son terroir. Issu de cépages soigneusement
sélectionnés, il offre un nez subtil mélant fleurs
blanches, agrumes et une touche minérale.

En bouche, sa fraicheur, sa finesse et sa longueur

délicate en font un vin racé, a I'équilibre
remarquable.

Viognier 30%, Clairette 20%, Grenache 20%,
Marsanne 15%, Roussanne 15%

Contenance: 75 cl.

o0 bettane
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Nobles Origines Rouge 2022 / 2023
Cette cuvée s'inscrit une fois de plus dans

une autre dimension. Et, ce, en raison d'une
proportion importante de Crus “déclassés”,

issus de sables, évidemment. Le vin gagne en
profondeur, en finesse. Belle réussite.

Grenache 70%, Syrah 20%, Mourveédre 10%

Contenance: 75 cl.



APPELLATION RHONE NORD
VINS BLANCS

De Valence a Vienne

Le vignoble Septentrional de la vallée du Rhone est essentiellement planté sur coteaux granitiques, aussi
bien sur les rives gauche et droite du fleuve. Les paysages oscillent, entre collines, relief escarpé, plateaux
et terrasses.

Définitivement singuliers, les vins blancs septentrionaux offrent une palette olfactive unique dans laquelle
chague amateurs trouvera son bonheur !

Tarmigw = Lau

Condrieu Saint Joseph

« Vieilles Vignes » 2023 « Vieilles Vignes » 2023

Beaucoup de suavité, d’'onctuosité. Un vin aux Syrah pure et expressive issue de vieilles vignes
courbes généreuses, sur des notes d’épices sur sols granitiques. Nez intense de fruits noirs,
douces. violette et épices. Bouche élégante, fraiche et

tendue, avec une belle longueur.
Viognier 100%

Marsanne 85%, Roussanne 15%
Contenance: 75 cl.

Contenance: 75 cl.
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Crozes-Hermitage 2024
Millésime exigeant, marqué par une météo
instable et une forte pression du mildiou. Les

rendements, surtout en Grenache, sont trés bas.
Seuls les vignerons patients et rigoureux ont pu

obtenir des raisins de qualité.
Marsanne 80%, Roussanne 20%

Contenance: 75 cl.

Hermitage 2021/ 2022

Quelle concentration, quelle délicatesse !
Une personnalité fidéle a ses origines.
Les plus patients seront récompensés.

Marsanne 80%, Roussanne 20%

Contenance: 75 cl.

i

JEBDUNNUCK

96/100

Unirps-H

Frannw s

Crozes-Hermitage
« Vieilles vignes » 2023 / 2024

Issu uniquement de trés vieilles vignes sur les
terroirs majeurs de I’Appellation, cette cuvée a

de faux airs de “Petit Hermitage”. La bouche est

ample et dense. Un vin promis a un bel avenir!

Marsanne 80%, Roussanne 20%
Contenance: 75 cl.
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Saint-Péray 2023

« Vieilles vignes »

Les Millésimes défilent, le plaisir reste intact.
Une cuvée qui nous procure toujours autant
d’émotions... et qui est désormais sujette a la
convoitise des Amateurs de Grand Blanc !

Marsanne 70%, Roussanne 30%

Contenance: 75 cl.
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APPELLATION RHONE NORD

VINS ROUGES

Le vignoble septentrional

La typicité de ces vins peut se définir par un cépage unique : la Syrah. Des sols majoritairement granitiques,
des coteaux extrémement escarpés et lumineux. Un somme de details qui font de ce lieu, un Terroir magique
et unique. La Syrah regne en maitre absolu pour I'élaboration de vins rouges raffinés, aux équilibres quasi

"bourguignons'.

COTE ROT

Tanmieu = LAL

Cote Rotie 2022

Un vin dans I'air du temps ! Tout en fraicheur,
finesse, et distinction aromatique. Un vin
typé, stylé qui fera le plus grand bonheur des
sommeliers et de la restauration.

Serine, Syrah 100%

Contenance: 75 cl.
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Cote Rotie

« Vieilles vignes » 2022

Issu de vieilles Syrahs plantées sur les coteaux
escarpés de Cote-Rotie, ce 2022 séduit par son
intensité et son raffinement. Nez complexe de
fruits noirs, violette et notes fumées ; bouche
profonde, soyeuse, portée par une belle tension
et des tanins d’une grande finesse. Un vin de
caractére, a fort potentiel de garde.

Serine, Syrah 100%

Contenance: 75 cl.
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Saint-Joseph 2022 / 2023

Syrah gourmande et expressive, aux notes de
fruits rouges, d’épices douces et de violette.
Bouche fraiche et élégante, avec une belle
matiére et des tanins souples. Un Saint-Joseph
accessible, vibrant et fidéle a son terroir.

Serine, syrah 100%

Contenance: 75 cl.
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Saint-Joseph

« Vieilles vignes » 2022

Expressif, minéral, suave. Un vin de grande
classe, qui jouit d’'un parfait équilibre, I'équilibre
Nord Sud... au sein de I'’Appellation !

Serine, syrah 100%

Contenance: 75 cl.
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APPELLATION RHONE NORD

VINS ROUGES

| Chozes-HE

Tanoey = LAL

Crozes-Hermitage 2022 / 2023

Fruité, facile, ce vin ne perd pas pour autant
I’ame et I'authenticité des vins septentrionaux.
Un vin de plaisirimmédiat.

Syrah 100%

Contenance: 75 cl.

Tenoiew - LUl

Crozes-Hermitage
« Vieilles Vignes » 2022

Cuvée aux faux airs de digne Saint-Joseph!
Racée, typée “Nord” - la violette. Beaucoup de
profondeur et de densité en bouche.

Syrah 100%

Contenance: 75 cl.
ERE
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HERMIT.

Tannanu = Lail

Hermitage 2022

Un modéle de précision et de complexité,
qui ravira les amoureux de cette cuvée.
Tanins soyeux, totalement fondus. L'allonge
impressionne. A encaver absolument.

Serine, Syrah 100%

Contenance: 75 cl.
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Cornas 2022

100% Syrah issue de vieilles vignes sur des
terroirs granitiques abrupts. Nez intense de
mire, réglisse, poivre noir et violette. En bouche,
une puissance maitrisée, des tanins profonds et
une finale longue, minérale et épicée. Un Cornas
authentique et prometteur.

Syrah, Serine 100%

Contenance: 75 cl.
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APPELLATION RHONE SUD
VINS BLANCS

Terrains composites, cépages variés

Balayeé par le mistral, le vignoble Méridional jouit d'une luminosité exceptionnelle. La multitude de terroirs,
de cépages et de Crus offrent une palette large et singuliere de vins dans laquelle 'amateur de vins trouvera
forcément son bonheur !

Flatteurs et aromatiques, charmeurs et complexes. De beaux blancs qui mettent a I'nonneur la grande
diversité et richesse de chaque terroir méridional.

Viadlen Vigews
Tarminw =L

Vacqueyras 2024 Chateauneuf-du-Pape

Assemblage de cépages rhodaniens issus de « Vieilles Vignes » 2023 / 2024
beaux terroirs argilo-calcaires, ce blanc séduit Les vieux Grenache ont élevé au sommet la

par sa fraicheur et son equilibre. prodigieuse personnalité de ce vin. Il est digeste,

Clairette 20% Grenache blanc 205 typé, sur des notes de fenouil et de garrigue !
o, o,

Roussanne 20%, Marsanne 15%, Viognier 15%,
Bourboulenc 10%

Grenache blanc 40%, Roussanne 25%,
Clairette 20%, Bourboulenc 10%, Piquepoul 5%

Contenance: 75 cl. Contenance: 75 cl.
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APPELLATION RHONE SUD

VINS ROUGES

Un jeu d'équilibre entre densité et finesse !

S'articulant autour de l'ancienne et majestueuse citée des Papes : Avignon, les Crus du Sud sont balayés
par le roi "Mistral et bénéficient d'une luminosité exceptionnelle.
Des vins "enveloppant’, sur les épices douces ou le Grenache essentiellement exprime tout son potentiel et

la singularité de chaque Cru.

GIGONDA

Tarnigw « LA

Gigondas 2022

Un vin affirmé. Nez enivrant, sur les herbes de
Provence et la garrigue. La bouche est dense,
pulpeuse, juteuse. Larchétype du bon vin
méditerranéen !

Grenache noir 75%, Mourvedre 15%, Syrah 10%

Contenance: 75 cl.
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Tarniey - LAUNE

Vacqueyras
« Vieilles Vignes » 2022

Le nez est engageant et parfumé, sur des notes
de fleurs séchées et d'épices orientales.
Un vin a apprécier dés maintenant.

Grenache 70%, Syrah 15%, Mourvedre 15%

Contenance: 75 cl.
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HATEALNEUF-DI
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Chateauneuf-du-Pape 2022

La qualité d'un bon Chateauneuf ne se juge pas
sur sa concentration, mais sur sa qualité de
tanins : cette Cuvée en est la preuve !

Toucher de bouche soyeux, caressant,
réconfortant. Grande intensiteé !

Grenache 75%, Mourvedre 10%, Syrah 10%,
Cinsault 5%

Contenance: 75 cl.
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CHTEAUNEUF-DE

Tammigis -

Chateauneuf-du-Pape
Cuvée Spéciale 2021

Taillé comme un Bourgogne ! Couleur claire,
nez intense sur la rose fanée et la pivoine.
La bouche est ciselée, toute en retenue.

A oublier une dizaine d’années.

Grenache 99%, Autre 1%

Contenance: 75 cl.

O30
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ENOTHEQUE

Nous mettons a votre disposition des vins a leur apogée !

Gigondas
« Vieilles Vignes » 2006

Beaucoup de fraicheur, malgreé la puissance,
et beaucoup de retenue. Le Vin exprime déja
sa minéralité, sur des bouquets de garrigue et
d’herbes provencales.

Grenache 75%, Syrah 25%, Mourvedre et Cinsault 5%

Contenance: 75 cl.
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SAINT-J OSE!

veidies Vaguds
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Chateauneuf du Pape 2006

Vin opulent, généreux, a la texture trés raffinée.
Les Syrah sont veloutées, et les Mourvedre
puissants et concentrés. Vin rassurant dans
I'archétype de I'Appellation.

Grenache 80%, Syrah 20%

Contenance: 75 cl.



Hermitage Blanc 2007 / 2005
Seve et densité irréprochables, ce Vin
est un pur bonheur. Essayez “d’oublier”
quelques bouteilles, et dégustez ce
précieux flacon dans sa 10e année, sur un
homard breton...

Marsanne 85%, Roussanne 15%

Contenance: 75 cl.
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« Exprimer un terroir pour affirmer un style. »

% Valentine
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CHATEAU

Le Domaine, entre Provence et Vallée du Rhone.
Au sud se trouvent les vins des Cotes de Provence;
au nord, ceux des Cotes du Rhone, dont les
Chateauneuf-du-Pape. Sur le fil, notre Domaine

s’étend sur plus de 150 hectares, dont 56 de vignes.

Trois plateaux forment une triade minérale qui vit une reelle renaissance dans
I'élan d'énergie heureuse que nourrit le désir de Valentine Tardieu Vitali, qui pré-
side a la destinée de Chateau La Verrerie, de la vigne aux vins.

Le plateau du Jas de Méry, a I'égal des grands terroirs de Chateauneuf, ou I'on
découvrit en outre une piece en bronze du temps de Constantin ler ;

Le Plateau autour de la Bastide, un bout du mond pres de la forét, des sables
inouis et des marnes profondes ;

Le Plateau autour des Chais, des sols tres calcaires, de belles argiles et au sommet
le célebre idiome calcaire du Grand Deffand.

Sur ces terroirs précisément découpés, suspendus dans les hauteurs qui respirent
au ciel des quatre saisons du Luberon, c’'est un credo qui gouverne. La réflexion,
I'observation fine servent la construction d’'une pensée attentive et libre appli-
quée a la vigne. Une grammaire viticole pour grandir encore le vin, I'élever au
contre-ut cenophile, ténor des plus belles voix des saveurs provencales.
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CHATEAU

L'ame singuliere

A I'écoute de la nature, Chateau la Verrerie célébre les valeurs de toujours et celles
de demain, dans une fidélité a une histoire tout en mouvement, projetant un idéal de
bien vivre et de savoir-faire avec une énergie que rien ne fige. Celle du go0t, de cet
amour dont les vignes, les oliviers, partagent les secrets sous le soleil d'un Luberon
d'exception, un terroir a redécouvrir, cceur battant.

Haute culture, le beau geste

Une partition de terroirs, d'argiles profondes aux marnes grises et violines puis plus
haut I'éclat d'un calcaire pur. Il s'agit de faire naitre les plus beaux fruits vivants et
mars, instruments sensibles et chatoyants d’'une symphonie de parcelles suspen-
dues.

Le principe se tient sur le fil d'une lecture juste de chaque micro-terroir qui induit
des actions adaptées, griffages légers, amendements organiques, une taille douce
au respect des flux de seve, ébourgeonnage caressant, réverence gardée au vege-
tal. Les teintures meres de plantes, I'écorce d'orange contre le mildiou, I'aspirine vé-
gétale fluidifiant de la seve, adjuvant chef contre le gel et le stress hydrique de Ia
vigne et puis des oligoéléments, de sorte qu'ici les vignes sont aimées.

Le tempo du calendrier lunaire préside au travail du sol et du travail au Chais. On
écoute ici la joie intérieure des lieux parcellaires servis par la biodynamie, engage-
ment de fidélité a I'expression des terroirs, jusqu'au-boutisme pour atteindre au tou-
cher délicat, a la profondeur aromatique. Lesprit libre, les gens de la Verrerie ont
conjuré leur crainte et marchent sur le chemin singulier qui ose la rencontre avec les
forces ultimes de la vie, beauté simple et lumineuse.
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LES COLLECTIONS
HAUTES COLLINES

Faire le portrait de I'ame, de I'esprit de ce lieu haut perché

Dans un geste d'inventive liberté, une prise de risque qui engage un accomplissement esthétique, Valentine
Tardieu Vitali des 2017, imagina I'assemblage d'identités parcellaires et de cépages des trois plateaux, ceux
du Jas de Méry, de la Bastide et des Chais, pour réaliser 'unité de lieu, de temps et d'action du grand théatre
de Chateau la Verrerie. Dessiner une signature singuliere et intime, c'est désormais le bel aujourd’hui de la

gamme baptisée Hautes Collines.

F /'-F.-
Jewsgece
HALTLS ©OLLINTE

Hautes Collines 2023
Blanc

Elégant, fin, nourri d’un I'éclat
minéral

Grenache Blanc, Bourboulenc, Rolle,
Clairette

La traduction fidele du discours
des fruits de l'année, aux aguets
des variations tonales que chaque
cépage chante. Peuplé du bour-
boulenc légerement citronné, de la
clairette poirée, roussanne de fleur
d'acacia, vermentino miroitant, le
vin se déploie élégant, fin, nourri de
I'éclat minéral des cailloux qui les
accueillent.

Contenance: 50 cl - 75 cl.

Hautes Collines 2023
Viognier Blanc

Le viognier de 'audace, de la
liberté osée

Viognier

Fruits miraculeux du miroitement
des parcelles des trois plateaux,
nouveau venu sur une terre et un
climat inaccoutumé, le nordique
rhodanien devenu méridional, offre
le sentiment délicat de la mangue et
de fruits exotiques, le charme dis-
cret, subtil d'une ame sensible.

Contenance: 75 cl.

HAUTES ERLLINEE

Hautes Collines 2020
Rouge

Un jus réfléchi, profond et subtil

Syrah, Grenache Noir

Les variations de cépages livrent
chaque année une interpretation
inspirée du millésime, selon le jeu
tonal que chacun des fruits propose.
Ce sont parfois des fruits d'un grand
jus de grenache et cinsault mélés,
l'arlequin souriant d'un magnifique
carignan, une syrah de réglisse mé-
tissée de parfums frais de romarin.

Contenance: 50 cl-75cl-150 cl.
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LES COLLECTIONS
GRAND DEFFAND

C’est I'hote de la plus belle ambition, I'étendard du désir de grand vin

Le travail ici accompli, I'effort d'exigeante précision, 'amour partagé de la main vigneronne pour la poly-
morphie des terroirs de Chateau La Verrerie porte ses fruits. Le meilleur des raisins qui désormais se
suffisent a eux-mémes et la marche est gravie de la pureté ciselée, de la subtile profondeur, de I'élégance
raffinée des grands vins de gastronomie.

Grand Deffand 2023
Blanc

Eclatant de fruit pur, minéral
etfin

Grenache Blanc, Roussanne

Grand Deffand Blanc révéle la com-
position des parcelles les plus nobles
dans une sélection intraparcellaire
approfondie. Venu d'une « Haute
Culture » d'exigeante observation,
Grand Deffand Blanc conduit a d'ori-
ginales saveurs de noisette toastée
qui ouvrent au moelleux d'un calis-
son d'Aix dégusté a l'ombre fraiche
des platanes dans le murmure d'une
fontaine.

Contenance: 75 cl.

Grand Deffand 2023
Rosé

Saignée lumineuse aux teintes
du couchant

Syrah, Grenache Noir

Des jus issus du grand rouge de la
syrah dans une étreinte avec ce-
lui de I'élite des grenaches. Une
fraicheur rayonnante, un velouté
fluide, des saveurs miroitantes de
fruits rouges frais puis délicatement
confits. Voici un rose de médita-
tion qui s'inscrit dans le temps de la
garde.

Contenance: 75 cl.

Grand Deffand 2023
Rouge Syrah

Né d’un acte visionnaire
et pionnier

La puissance contenue de la sy-
rah, un peu de palpitant grenache
donnent le ton juste de fruits ac-
complis, une finesse sobre et pro-
fonde, la réussite d’'un dessein révé.
On touche ici a I'expression parfaite
d'un lieu ou se conjuguent en har-
monie, un sol, une liane civilisée, un
climat et l'inspiration des hommes,
heureux de vivre l'art d'étre a la
terre.

Contenance: 75 cl - 150 cl.




Grand Deffand 2021
Rouge Grenache

Le cépage méridional par excellence

Un bel hommage au grenache noir, ce vin offre une sucrosité, des épices douces et
une subtile note d'orange sanguine. Jeune et velouté, il peut étre dégusté dés main-
tenant apres avoir été décanté, mais cette cuvée, au profil des grands vins de garde
provencaux, promet une évolution positive sur plus de 10 ans.

Cont :75cl-150cl. .
ontenance: 75 ¢ c E.’l’ﬁ@







LES COLLECTIONS
LE ROSE

Des vignes sont exclusivement dédiées au Chateau La
Verrerie Rosé, cultivées, aimées pour lui au-dessus de
la fraiche vivacité des eaux limpides de la Durance,
prenant naissance en haut du sommet des anges.

Chateau la Verrerie
Rosé 2024 Luberon

Du grenache, du cinsault et du mourvedre
pour habiter les moments de partage, le
bonheur d'étre aux autres. Un vin a la
bouche gourmande, pimpant, virevoltant
et fruité en ce Luberon provencal. Simple,
décomplexé et libre, a I'écart des codes
établis, il scintille sur les tables de I'ami-
tié. A I'heure du déjeuner, d'un brunch,
d'un diner ou a l'apéritif tout simplement,
Chateau La Verrerie Rosé se déguste avec
modération. Les moments de vie, les plai-
sirs simples, Le Luberon : Vive le Sud !

AOP Luberon
Contenance: 50 cl - 75cl-150 cl - 300 cl.
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COFFRETS
CAISSES EN BOIS

La gamme de coffrets et de caisses bois
est déclinée en plusieurs formats
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Les coffrets en carton
1magnum rosé - 1 magnum - 2 bouteilles 75 cl - 3 bouteilles 75 cl

Les caisses bois
1 bouteille 75 cl
1magnum

3 bouteilles 75 cl

6 bouteilles 75 cl
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Isole e Olena est un domaine historique du
Chianti Classico, fondé en 1956 par la famille
De Marchi qui regroupa deux hameaux agri-
coles « Isole » et « Olena » pour n'en former
gu'un. Le domaine, situé dans la partie occi-
dentale du Chianti Classico a une vingtaine
de kilométres au sud de Florence, compte au-
jourd’hui 56 hectares de vignobles s'étalant
entre 350 et 450 metres au-dessus du niveau
de la mer sur des sols de galestro (schistes
marneux), de calcaire et de gres. De par leur
position sur le flanc occidental de la région du
Chianti, donc exposée a la brise marine, les
vignes d'lsole e Olena profitent d'un climat
plus frais qui confere aux vins du domaine une
élégance et une palette aromatique unique.
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Emanuele Reolon
Chef de caves du domaine Isole e Olena

Isole e Olena fait partie des quelgues domaines
qui ont activement participé a la renaissance de
l'appellation Chiant Classico a travers une amé-
lioration qualitative des vins et de la viticulture.
Paolo De Marchi debuta une sélection massale des
meilleures souches de Sangiovese du domaine des
les années 1960, ce qui lui permis de replanter de
nouvelles parcelles et de tester le potentiel de ce
cépage emblématique de la Toscane. C'est en 1969
qu'il produisit son premier millésime de Chianti
Classico, qui reste aujourd’hui une des références
de la région.

Paolo décida également de laisser la part belle a
certains cépages francais et créa notamment un
vin blanc uniquement issu du Chardonnay. Ce vin,
fermenté et élevé en barriques est une des plus
belles expressions de ce cépage en ltalie avec ses
notes puissantes d'amandes grillées et de beurre.
C'est en 1980 que le domaine donna naissance a
Cepparello, I'un des premiers « super-toscans »
(dénomination désignant les vins de la région ne
respectant pas précisément la composition régle-

mentaire des cépages de I'AOC Chianti Classico)
dans une volonté de sublimer le Sangiovese. En ef-
fet, Paolo ne décida pas d'assembler des cépages
dits « Bordelais » mais au contraire de laisser la
part belle a ce magnifique et si complexe cépage
de Toscane. Cepparello est le fruit d'une sélec-
tion longue et minutieuse des plus beaux pieds
de vignes de Sangiovese du domaine dont les vins
sont éleves en flts pendant 18 mois environ. Il en
réesulte un vin d'une extréme élégance et intensité.

La famille Descours a acquis Isole e Olena en 2022
afin de continuer a faire prospérer cette pépite du
Chianti Classico. Emanuele Reolon, nouveau direc-
teur du domaine Isole e Olena, apres une année
passee aux cotés de Paolo De Marchi, poursuivra
ce qui a toujours été la mission de la cave : pro-
duire des vins a la personnalité unique. Grace a son
expérience, il contribuera a exprimer pleinement
le potentiel de la cave, en canalisant vers l'avenir
I'énorme patrimoine construit au fil des décennies
alsole e Olena, grace a la qualité et a la complexité
de ses vins.
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ISOLE E OLENA
CHIANTI CLASSICO

En 1969, le premier vin produit par Isole e Olena a été le Chianti Classico, un vin qui a joué un role de premier
plan dans la renaissance qualitative moderne de cette appellation. Aujourd’hui, c'est un grand classique
qui a conservé son caractere et son authenticité au fil du temps. Devenu une référence pour I'appellation
Chianti Classico, connue plus que toute autre pour donner des vins de gastronomie, il accompagne avec
grace les plats italiens typiques que les gourmets du monde entier ont appris a aimer. Le Chianti Classico
Isole e Olena marie avec maestria la complexité et I'éclat, dans une expression élégante et joyeuse des
vignobles de haute altitude du domaine et de leurs sols principalement composés de galestro. Il est com-
plété d'une édition rare et tres strictement sélectionnée du Chianti Classico Gran Selezione, pour laquelle
le vigneron Paolo De Marchi a accompagné son sangiovese de petites proportions de cépages francais, et
dont il a prolongé la période d'élevage en fit de chéne comme en bouteille. Le résultat : un vin superbe et
unique qui explore les limites les plus raffinées du Chianti Classico.

SO LEEQEEY
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Chianti Classico 2022 Chianti Classico Gran Selezione 2016
Issu principalement de sangiovese et canaiolo, ce vin 90% de sangiovese assemblé a de petites quantités de
est un bel exemple du style caractéristique d'lsole e cabernet sauvignon, cabernet franc, petit verdot, sy-
Olena associant élégance, aromes et complexité tout en rah et merlot. Cette cuvée spéciale est élevée pendant
restant facile a déguster. Il est élevé en grands fats de 20 mois en barrigues et 6 mois en grands flts de chéne.
chéne pendant environ un an. Il offre un fruit généreux et éclatant, une structure ma-

jestueuse aux tanins fins et une bonne longueur en
Contenance: 75 cl - 150 cl. bouche : tres impressionnant.

Contenance: 75 cl - 150 cl.
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ISOLE E OLENA
CHARDONNAY

On trouve les vins les plus surprenants du domaine dans la collection de monocépages, expression parfaite
de ce qu'est un bon vin selon Isole e Olena : un mariage entre les caractéristiques de son terroir et celles
du cépage qui, ensemble, donnent naissance a des vins inattendus, inspirés par leur origine. C'est dans les
années 1980 que Paolo De Marchi a ramené de France des clones sélectionnés de chardonnay, de syrah
et de cabernet sauvignon, qu'il a greffés sur des pieds de vigne déja cultivés sur son domaine. Au départ,
l'objectif était de produire des vins qui pourraient étre assemblés au sangiovese pour produire du Chianti
Classico. Diailleurs, Paolo est intimement convaincu que la syrah, notamment, est un merveilleux cépage
d'assemblage pour le sangiovese. Mais il s'est vite avéré que ces cépages avaient quelque chose a exprimer
par eux-mémes, et C'est ainsi qu'a été créée cette nouvelle gamme de vins du domaine. Au premier rang des
vins de cépage figure le Chardonnay, un blanc véritablement artisanal, unique en son genre parmi les vins
blancs italiens en termes de qualité, de potentiel de garde et de style. Un vin a découvrir.
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Chardonnay 2023

Cultivé sur des parcelles argilocalcaires exposées au nord-est et situées dans les zones les plus fraiches du domaine,
ce chardonnay est fermenté et élevé en barrique pendant 10 a 12 mois, avec fermentation malolactique partielle et
batonnage régulier.

«Le chardonnay est une vraie réussite, notamment en ce qui concerne sa capacité naturelle a mettre en valeur a parts
égales la pureté du cépage et I'importance de la texture. »

Monica Larner dans le Wine Advocate.

Contenance: 75 cl.
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CEPPARELLO

Un sangiovese novateur

Produit pour la premiére fois en 1980, le Cepparello est devenu au fil du temps I'un des supertoscans les
plus prestigieux de la Toscane centrale. C'est dans les années 1970 que le vigneron Paolo De Marchi a
procédé a sa premiere sélection massale des meilleures souches de sangiovese du domaine, observant
méticuleusement les vignes pendant le cycle végétatif et marquant d'un ruban les ceps qui lui plaisaient
le plus. Chaque année, les vignes qu'il avait ainsi choisies étaient vinifiées a part : cette sélection allait de-
venir la base du Cepparello. Aprées quelques années d'observation, ayant fait des greffons de ces pieds de
sangiovese sélectionnés, il a créé son premier vignoble expérimental : le Cepparello était né!

Lappellation Chianti Classico n'autorisant pas les vins monocépages, ce vin, qui doit son nom a un ruisseau
longeant les vignes, a d'abord été classifié en «vino da tavola», avant d'étre intégré a la catégorie des
«Toscana IGT» dans laquelle on retrouve tous les supertoscans.

Aujourd’hui, le Cepparello est produit chaque année a partir d'une sélection des meilleurs sangiovese du
domaine.

Cepparello 2022

Cet excellent millésime du Cepparello offre des notes éclatantes de petits fruits rouges, beaucoup de complexite, et
une bouche séduisante et persistante — une belle promesse d'avenir.

Les raisins proviennent des parcelles du domaine bénéficiant des expositions les plus ensoleillées et les plus ouvertes,
avec des sols bien drainés composés de galestro et de calcaire. Les vendanges ont été intégralement effectuées a la
main aux alentours de la mi-octobre, et |a vinification s'est déroulée dans des cuves verticales ouvertes en chéne et
dans des cuves inox. Le vin a ensuite été élevé pendant 20 mois en barriques, neuves pour 25 % d’entre elles.

«L'un des vins les plus emblématiques de la Toscane... le Cepparello, entierement issu de sangiovese, a été élaboré par
les mains aimantes d'un vigneron de légende, le grand Paolo De Marchi... il est élégant et riche, avec de subtils aromes
de petits fruits noirs et violets...» Monica Larner dans le Wine Advocate.

Contenance: 75 cl - 150 cl.



VINO SANTO

Vin Santo du Chianti Classico

II'n'y a rien de plus typiquement toscan que le Vin Santo, et c'est la fierté d'lsole e Olena de produire un
Vin Santo tres traditionnel, en suivant les anciennes méthodes qui nous ont été enseignées par les vieux
fermiers de la région.

Les vignes utilisées pour ce vin sont assez agées, de 25 a 43 ans. Elles poussent a une altitude de 400
metres sur des sols de schistes marneux, de gres et de calcaire et bénéficient d'une exposition sud-sud-
ouest.

Les raisins de malvoisie et de trebbiano sont séchés sur des nattes de paille pendant environ 3 mois et sont
ensuite délicatement pressés. Le moQt est lentement fermenté et vieilli dans des caratelli scellés de diffé-
rentes tailles et de différents types de bois pendant 11 ans, au contact de la levure mere, la caractéristique
particuliere de ce vin doux, qui lui permet de développer les couches de complexité pour lesquelles il est
connu.

Vin Santo 2011

Ce Vin Santo Millésime 2011 révele une robe ambreé clair avec des reflets dorés et brillant.

Au nez, le vin nous offre des notes florales, de fruits secs, noisettes, prunes confites. La bouche est enveloppante,
douce, fraiche avec une finale d'amande.

La saison 2011 a commencé par une fin d'hiver chaude et pluvieuse, suivie d'un printemps doux et humide jusqu'a la
fin du mois de mai et au début du mois de juin, ce qui a permis d'assurer de bonnes réserves d'eau pour les vignes,
alors que les raisins commencaient a souffrir de la chaleur et de la sécheresse. Les vendanges ont été plus précoces
que d'habitude. Par conséquent, I'lsole e Olena se souviendra de 2011 comme I'un des millésimes les plus difficiles en
termes de compétences techniques et de décisions.

Contenance: 75 cl.







BIONDI-SANTI

TENUTA "GREPPO»

Biondi-Santi, fondé au XIXeme siecle
prés de Montalcino en Toscane, est I'un
des domaines légendaires d'ltalie.

Ce domaine, qui au XIXe siecle a révolutionné a lui seul le vin
toscan avec la création du "Brunello di Montalcino', qui a assuré
I'excellence de ses vins depuis lors, devenant une icone italienne
vivante de style et de longévité.

89



e s e LT

e M V| e i .;:__ S Rl




BIONDI-SANTI

TENUTA "GREPPO,

Un vin emblématique de I'une des régions viticoles
les plus prestigieuses au monde

C'est au milieu du XIXe siecle que Clemente Santi, en tant que premier vigneron d'ltalie, a commencé
a vinifier le Sangiovese seul et a travailler sur une "idée" novatrice du vin. Le premier millésime officiel
de Brunello di Montalcino Riserva a suivi en 1888 des mains de Ferruccio Biondi Santi, son petit-fils.
Depuis lors, chaque génération a ajouté a cette histoire inspirante avec un dévouement minutieux.

La derniere évolution de I'histoire remonte a la fin de 2016, lorsque Biondi-Santi a été racheté par la
famille Descours. A la téte de la cave aujourd'hui, Giampiero Bertolini, PDG, Toscan de naissance et
fort d'une vie d'expérience dans le vin toscan. Il est entouré de Federico Radi, vigneron en chef, qui a
accepteé la tache revigorante de poursuivre le dévouement du domaine a I'excellence.

Biondi-Santi peut compter sur un total de 32 hectares - tous situés sur la partie supérieure de la
colline de Montalcino. Le domaine historique Tenuta Greppo se trouve a une altitude de 550 metres
sur un sol riche en schistes argileux connu localement sous le nom de "galestro”. Les plus anciens
vignobles du domaine datent aujourd'hui des années trente. De ce vignoble, Franco Biondi Santi
fait une sélection spéciale de Sanigovese qui en 1977, a obtenu la reconnaissance officielle de clone
Sangiovese grosso portant le nom de famille - BBS11 (Brunello Biondi Santi 11). C'est a partir de ce
méme vignoble que Biondi-Santi renouvelle aujourd'hui cette étude, avec I'objectif d'identifier une
famille de vignes meres pour donner naissance au matériel de plantation des nouveaux vignobles du
domaine, propageant ainsi I'ADN unigue du domaine pour l'avenir.
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ROSSO DI MONTALCGCINO

Un chemin vers Biondi-Santi

Le Rosso di Montalcino reflete le style qui caractérise tous les vins Biondi-Santi, et le Rosso se distingue
par son ame parfumée et fruitée, ce qui le rend parfait pour étre dégusté méme a un jeune age. Un vin
d'aujourd'hui, un compagnon idéal de la cuisine méditerranéenne classique, qui conserve une capacité de
vieillissement notable.

HE50 DT MONTALCIND

HONDI-SANT

2021/ 2022

Une jeunesse enchanteresse
Mariant les arémes de fleurs et de petits fruits rouges, le Rosso di Montalcino est une véritable porte d'entrée dans
I'univers de Biondi-Santi. Il déploie un bouquet frais et tonique, une bouche bien polie aux tanins croquants et a l'aci-

dité vive, se terminant sur une finale savoureuse aux notes minérales persistantes.

Contenance: 75 cl.
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BRUNELLO DI MONTALCINO

L'expression la plus classique de la Toscane

Le Brunello di Montalcino incarne I'esprit de Biondi-Santi avec son style caractéristique - une combinaison
équilibrée d'elégance fraiche, de profondeur et de personnalité aristocratique. Il est produit exclusivement
avec des raisins cultivés sur le domaine, récoltés a la main et fermentés dans des cuves en ciment avec
I'utilisation de levures indigenes. Il vieillit pendant 3 ans dans de grands flts en chéne de Slavonie. Un hom-
mage a la quintessence du Sangiovese.

2019

Pureté et éclat

Le nez est joliment meng, franc et
frais. Il exprime les notes de mdre
sauvage, de cerise, et de fraise. La
bouche est joliment menée, souple,
fraiche, élégante, aérienne. Les ta-
nins sont moelleux et gourmands.
Belle acidité racée.

Contenance: 75 cl - 150 cl.

2018

Généreux, fruité, enveloppant

Il semble qu'a Montalcino les mil-
lésimes se terminant par 8 fonc-
tionnent tres bien en termes de
fraicheur et d'élégance. Il n'est
donc pas surprenant que 2018 ait
donné un Biondi-Santi Brunello di
Montalcino parfumé et énergique,
si bien raffiné et équilibré qu'on
peut le définir comme pixellisé.

Contenance: 75 cl-150 cl.
[=]a:8s]
[=]

2017

Un bouquet enchanteur

Le Brunello 2017 révele un bouquet
fragrant de petits fruits rouges au-
quel se mélent de fraiches notes
d'épices balsamiques, et une
bouche aromatique offrant un
équilibre admirable entre des ta-
nins a grain fin, une acidité rafrai-
chissante et un ceeur fruite.

Contenance: 75 cl - 150 cl.
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BRUNELLO DI MONTALCINO
RISERVA

Un vin d'une longévité légendaire

C'est un événement extraordinaire lorsqu'un nouveau millésime de Riserva est annoncé a
Tenuta Greppo. Vinifié pour la premiere fois en 1888, ce vin a été élaboré uniquement 39 fois
depuis. Issu de raisins des plus anciennes vignes du domaine, vieilli dans de grands fOts de chéne et
affiné pendant de nombreuses années en bouteille, il incarne parfaitement ce que ce terroir excep-
tionnel est capable de révéler. Dans une bouteille de Riserva Biondi-Santi, passé et futur, jeunesse et
maturité, austérité et générosité, se mélent dans une harmonieuse alliance de finesse, de structure et de
vitalite.

2018

Une grace enchanteresse

Le Riserva 2018 a éteé produite ex-
clusivement a partir d'une sélection
de raisins provenant de nos propres
vignobles, notamment de nos par-
celles les plus anciennes. Il a été vi-
nifiée en fats de chéne de Slavonie
et en béton, en utilisant uniquement
des levures indigénes provenant de
nos vignobles. Ce vin offre un nez
seduisant avec des notes de baies
rouges, de violette, de sous-bais et
d'épices orientales.

Contenance: 75 cl - 150 cl.

1999

Structure, profondeur, finesse

Ce Riserva combine habilement sa
structure impressionnante, carac-
téristiqgue du millésime 2004, et
I'acidité vive typique de Biondi-Santi,
dans un vin d'une grande finesse et
profondeur. Les notes fruitées sont
encore fraiches et bien dévelop-
pées, soulignées par des notes bal-
samiques et de légeres sensations
florales qui rappellent le vignoble au
printemps. Il est long en bouche et
bien équilibre.

Contenance: 75 cl.

2015

Majestueux, profond, séduisant

Le Riserva 2015 est un vin vérita-
blement majestueux. Le bouquet
regorge de notes fruitées intenses,
entrelacées de parfums de thym, de
romarin et de sauge, s'élevant d'un
tapis de sol forestier. Ce Riserva sé-
duit par son charme exubérant et
sa douceur caressante, révélant des
tanins jeunes et une acidité distinc-
tive.

Contenance: 75 cl - 150 cl.

i
=

1997

Ethéré, précis, épicé

La couleur rouge rubis brillante du
Riserva 1997 ne révele en rien I'age
réel de ce vin. Le nez offre une my-
riade de sensations tandis que le
palais est porté par la remarquable
fraicheur et le doux soyeux de la
robe. Un voyage dans le temps et un
véritable temoignage del'idée Biondi-
Santi de Riserva qui a encore une
longue vie devant lui.

Contenance: 75 cl.



Federico Radi
Chef de Cave

Giampiero est accompagné de son Chef de
Caves, Federico Radi, qui possede une ex-
périence de 20 ans dans I'élaboration du
Sangiovese toscan.

C'est a lui qu'incombe la tache de perpétuer
les traditions séculaires de vinification de
Biondi-Santi, tout en explorant de nouvelles
voies pour renforcer le concept d'excellence
du domaine, tout en sauvegardant son style
caractéristique d'élégance, de fraicheur écla-
tante et de longévité légendaire.

Giampiero Bertolini
CEO

A la téte de Biondi-Santi se trouve aujourd hui
Giampiero Bertolini, Toscan de naissance qui,
des son plus jeune age, a développé une pas-
sion pour le vin, grace a son pere qui travaillait
dans le secteur de I'hotellerie.

Avec une longue expérience dans le domaine
du vin, Giampiero dirige Biondi-Santi vers
I'avenir avec des investissements et des pro-
jets d'étude soigneusement sélectionnés dans
les vignobles et dans la cave, en suivant sa
devise évolution, pas révolution.
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